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RECEPCION DEL QUESDO

El queso se envia envasado al vacio. Se aconseja quitarle el
envase llegado al punto de destino. No obstante, si observamos
que el queso ha soltado suero dentro del envase p|éstico, es
preferible guardarlo en el frigorifico durante dos o tres horas
antes de retirarle el envoltorio. Lo que conseguimos de esta
manera es que el queso “recupere” algo de lo perdido durante

el transporte.

NOTA DE CATA
FASE VISUAL

corteza blanca lechosa. Interior blanco/amarillento con desarrollo
de vetas azules principalmente en forma circulares. Textura untuosa

pero firme.

FASE OLFATIVA

aroma medio.

FASE GUSTATIVA
mantecoso y de gran palatabilidad. De sabor delicado con sutiles

notas écidas y saladas.

CONSUMDO

Con el fin de apreciar mejor todas sus cualidades de olor y sabor,
es aconsejable dejarlo a temperatura ambiente durante unos quince
minutos antes de su consumo. Recuerda que de lo que se trata es de

que pierda el frio sin llegar a calentarse.

CONSERVACION

Lo més recomendable para que nuestro queso azul conserve
intactas sus cualidades organolépticas es guardar las piezas en
el frigorifico dentro de un envase o recipiente que tenga cierre

al vacio, como por ejemplo un téper.



